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VINO AL CHOCOLATE

GRADO ALCOHÓLICO: Alc.12%(Vol.)

FORMA DE CONSUMO: Consumo directo 

CONSERVACIÓN Y ALMACENAJE:
∙Conservar en ambiente fresco y seco
∙Una vez abierto el producto mantener en refrigeración.

CONSUMIDOR POTENCIAL: Personas mayores de 18 años.
GRUPO VULNERABLE:
∙Este producto no podrá ser consumido por personas que 
presenten sensibilidad a los sulfitos.
∙Mujeres en estado de gestación

NOTAS DE CATA
De color rojo violáceo; en nariz destaca su complejidad 
aromática, dónde encontramos aromas de frutos rojo y 
ciruela, provenientes del Merlot, combinados perfectamente 
con la maceración de nuestro cacao fino de aroma, 
resaltando las notas de chocolate, vainilla y especias dulces.

En boca es voluminoso, de gran cuerpo y taninos ligeros, 
buen equilibrio entre su acidez y dulzor, con final persistente.

GASTRONOMÍA:
Se recomienda beber entre 16-18°C.
Ideal para acompañar quesos maduros, asados y postres 
cremosos.

CONTENIDO: 750 mL
VIDA ÚTIL: 2 años




